Schnaps aus Binsbach
~ Beste Friichte
iir gute Brande

BINSBACH (WAAG)

Fiir die Kenner eines guten ,Gei-
stes“ sind sie ein Geheimtip: die
Edelbranntweine aus dem Hause
Wecklein in Binsbach. Bereits von
aullen verweist ein Schild auf den
besonderen Genufl. Ausgezeichnet
mit dem Rosenhut fiir heraus-
ragende ‘Destillate darf sich das
Haus Wecklein zu den fiihrenden
Brennereien Bayerns zahlen. Was
ist ausschlaggebend fiir das gute

Gelingen? Gebrannt wird nach ei-

ner Methode, wie sie vor 100 Jah-
ren nicht anders hétte sein konnen.

‘Das Geheimnis der edlen Trop-
fen ist die Reinheit. Zum Brennen
werden ausschlieflich einwand-
freie und handverlesene Friichte
verwendet, die den hochsten Reife-
grad erreicht haben. Viele Men-

schen lehnen Schnaps wegen sei-

nes kratzigen Geschmacks ab. Die-
ses Kratzen im Hals kommt jedoch
nur, wenn zum einen zu schnell ge-
brannt und zum anderen schlechte
oder schon leicht faule Friichte
zum Brennen verwendet werden.

Die Schnidpse aus dem Hause

Wecklein sind durch einen milden
Gaumenkitzel gekennzeichnet, was
fir die hohe Quelitat des Brennvor-
ganges spricht.

- Uber vier Stunden verwendet
die Hausbrennerei Wecklein, um
einen Brennvorgang durchzufiih-
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ren. Gunter Wecklein siecht in der
Mulle des Brennvorgangs das zwei-
te Geheimnis des milden und zar-
ten Geschmacks. Durch den langen
Brannt werden alle Fuselble und

‘bissigen Stoffe ausgesondert. Der

Brenner nimmt fur seine Schnédpse
nur den Mittellauf, also das Herz-
stuck. Vor- und Nachlauf werden
nicht abgefiillt. Bevor ein Brannt in
IFasser oder Glasballons abgefiillt

~wird, muf} die Probe mit dem Fin-

ger erfolgen. Kratzt er noch auf der
Zunge, wird weitergebrannt.

- Auf einem Hektar Ackerland hat
das Familienunternehmen -Obst-

‘bdume angebaut, die den Grund-

stoff liefern. Jahrlich nimmt Giinter

“Wecklein neue Obstbrinde in sein

Sortiment auf: wildkirsche oder
Speierlingsbrand,  Festbierbrand
oder Apfelbrand. Ein besonderer
Geheimtiﬁ sind die Schndpse aus
dem Eichenfal, mit honiggelbem
Farbton und leicht rauchigem Ge-
schinack, . , -
Gunter Wecklein vermarktet sei-
ne feinen Destillate selbst, und ein
besonderes Erlebnis sind die
Schnapsproben, die er in der Kel-
leratmosphdre = seines Anwesen

,Binsbacher Hof* prasentiert.



