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Die Edelbranntweine aus Binsbach gelten
bei Kennern eines guten Tropfens als Geheimtipp

ereits seit 1948 wird im Hause
Wecklein frisches, handverle-
senes Obst aus der Region zu
edlen Branden verarbeitet. Schon Al-
fred Wecklein, Vater des heutigen De-
stillateurs Glinter Wecklein, heizte
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mit Mufde im Keller seines Hauses das

kupferne Destilliergerat und liels aus
Apfel, Zwetschgen oder Birnen Hoch-
prozentiges entstehen. Schon damals
galt: Nur gute Rohstoffe garantieren
auch ein gutes Endprodukt. Von die-
sem Erfolgsrezept sind die Weckleins
nicht abgeriickt. Beredtes Zeichen
dafiir sind die vielen Auszeichnungen
und Preiserfolge, die Brande aus der
Binsbacher Hausbrennerei weit uber
die Grenzen Bayerns hinaus bekannt
machten.

Heute werden
im Hause Weck-
lein neben den her-
kommlichen Bran-
den edle Tropten
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der besonderen Art hergestellt: Her-
ausragende Spezialitait unter den 22
Sorten ist der preisgekronte Speier-
lingsbrand. Sein Name weist auf den
Speierling hin, der zu den altesten
Baumarten Mitteleuropas zahlt und
ebenso gerbstoffreiche wie gallenbit-
tere Friichte hervorbringt. Durch ein
aufwendiges Brennverfahren gelang
es Gunter Wecklein einen aromati-
schen und vielschichtigen Brand zu
kreieren, der einen Duft von Marzipan,
Bittermandel und frisch gesagtem
Holz verstromt. Der Speierling schmiegt
sich weich an den Gaumen und berei-
tet dem Geniefder ein unvergleichli-
ches Geschmackserlebnis.

Die Edelbrande vermarktet Gun-
ter Wecklein selbst, ein besonderes
Erlebnis sind die Schnapsproben, die
er im Keller seines Anwesens ,Bins-
bacher Hof" anbietet.
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